Immer auf eine
HEUTE WIRD SERVIERT Temperatur von

Pulled-Pork-Burger mit Krautsalat [5°C erizten
ZUTATEN und Kartoffelspalten

Glen Appeititc

Kartoffeln (97%), Sonnenblumendl (3%), Schweinenacken DE, Tendin (Salz, Zucker, Nahrungsinhalt pro 100 g

Séureregulator (E 500, Konservierungsmittel (E 262), Anfioxidantien (E 331, E 301), Energie 680 kJ / 162 keal
Antidumprmittel(E 551), Gewirze (Paprika, Zwiebel, geréucherter Koriander, Kreuzkiimmel, 9

Knoblauch, Chill, Petersiie), Zucker, Tomatenpulver, Gewlizextrakt (Paprika), Seetangpuiver | Fett 624
(Seetang), Nititsalz, BBQ-Sauce (Wasser, Zucker, Traubenzucker, Rohrzuckersitup, Salz, - hiervon geséttigte Fettsauren 1,5
Gewirze (enthltnatriches Arora), Zwiebel,Rapst, SENFMEHL, Zironenkonzentat Essig, [ cienie e 89
VOLLKORNWEIZENMEHL 59%, Wasser, WEIZENGLUTEN, Zuckersirup, Rapsd, Hefe, hi yZ X 174
WEIZENMEHL, Maismehl 2%, Salz Sauerteig (Wasser, WEIZENMEHL), - Niervon Zucker .
Mehlbehandlungsmittel: E300. Kann enthatten Spuren von Sesam und Mich (18%) enthaten, | Protein 709
WeiBkoh, Dressing (Wasser, Rapsti, Zucker, Essig, pasteurisirtes EIGELB, Salz, SENFMEHL, | g5, 0,789
(E415, E412), Konservierungsmitte! (E202), Zwiebe!), Karotte, Wasser, Zucker,

Tomatenmrk, Dextrose, Rohrzuckersirup, Salz, Gewtirze (enthélt natlriche Aromen), Zwigbel, Gericht9

Rapsdl, SENFMEHL, Zironenkonzentrat, Essig, Stabilisator (E 415), Hefeextrakt, Farbstoff(E

150c) Konsenienungsmitel (E202). 2 Personen

Mindestens haltbar bis: 02.06.2024 Zubereitung:

Kalte Beilage: Krautsalat & BBQ Dressing
Die Kartoffeln auf ein Backblech legen.

BETTER Qs-l- Fleisch: Locher in die Folie stechen und im
Ofen 20-25 Minuten bei 180°C erwarmen.
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