4 Im Kihlschrank
bei 5°C aufb
(T“tf“ WW

HEUTE WIRD SERVIERT Temperatur von

Kassler mit Sahnekartoffeln [5°C erhitzen
sutaren Und Brokkoli
go% K?ﬁ?ﬂ%ﬁ)’ AEOI‘E/;ESLOBILeS (Wasser, MAGERMILCH,NIﬁfg?-Ié)I, 35% Nahrungsinhalt pro 100 g
ahne , , Salz, Zucker, Kasepulver (| 8 .
modifizierte Maisstérke, Aromen, Dextrose, Stabilisatoren: Energie 431 kJ /103 keal
Guarkernmehl und Diphosphate, Gewiirze, Zwiebelpulver, Fett 4,89
Knoblauchpulver), Schweinelende (88%), Wasser (8%), Salz (2,5%), | - hiervon geséttigte Fettsauren 1,09
Glukosesirup, Stabilisator (E 451, E 450), Konsistenzgeber (E407a), Kohlenhvdrat 6,49
Traubenzucker, Antioxidationsmittel (E 301), Konservierungsmittel ohlennydrate 0’ 3
(E 250). Geréuchert auf Buchenholzspanen, Brokkoli - hiervon Zucker 59
) ) Protein 8.29
Mindestens haltbar bis:09.06.2024 Salz 1,29
Gericht12
2Personen

Zubereitung:

Lacher in die Folie stechen und Gericht im
Ofen fiir 25-30 Min. bei 180°C erwérmen.
Brokkoli fiir 10 Min erwérmen.

BE'ITERFeQS-l-



Glen Appeitit
Immer auf eine
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ahne , , Salz, Zucker, Kasepulver (| 8 .
modifizierte Maisstérke, Aromen, Dextrose, Stabilisatoren: Energie 431 kJ /103 keal
Guarkernmehl und Diphosphate, Gewiirze, Zwiebelpulver, Fett 4,89
Knoblauchpulver), Schweinelende (88%), Wasser (8%), Salz (2,5%), | - hiervon geséttigte Fettsauren 1,09
Glukosesirup, Stabilisator (E 451, E 450), Konsistenzgeber (E407a), Koh 54
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) N Protein 8.29
Mindestens haltbar bis:09.06.2024 Salz 1,29
Gericht 12
3Personen

Zubereitung:

Lacher in die Folie stechen und Gerichtim
Ofen fiir 25-30 Min. bei 180°C erwarmen.
Brokkoli fiir 10 Min erwérmen.
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Ofen fiir 25-30 Min. bei 180°C erwérmen.
Brokkoli fiir 10 Min erwérmen.
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