
Spieße mit Rinderfrikadellen und Tomaten, 
dazu Bratkartoffeln und Aioli

97% Kartoffeln, 2% Rapsöl, Salz, Zwiebel, Stabilisator: Diphosphate, 
Raucharoma, Gewürz, Rindfleisch (EU), Wasser, gekochte Kartoffeln, 
Zwiebel, Semmelbrösel WEIZENMEHL, Salz, Kartoffelmehl, 
MAGERMILCHPULVER, schwarzer Pfeffer, Petersilie, Knoblauch, Oregano, 
70%iges Rapsöl, Wasser, 6%ige Pasteurisierung Pasteurisierung 'EIGELB, 
5,5% Knoblauch, Estragonessig, Salz, SENFMEHL, natürliches Aroma,
Stabilisatoren (E412, E415), Säureregulator (E270), Konservierungsmittel 
(E202), Antioxidationsmittel (E385), Kirschtomaten, Spieße

Mindestens  haltbar bis:  02.06.2024

Nahrungsinhalt pro 100 g
Energie
Fett
- hiervon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
- hiervon Zucker 
Protein
Salz

886 kJ / 211 kcal
17g
1,6g
10g
0g
3,8g
0,82g

Im Kühlschrank 
bei 5°C aufbewaren

Immer auf eine 
Temperatur von 
75°C erhitzten

Gericht 6
2 Personen 

Zubereitung:
Kalte Beilage: Aioli
Lege die Kartoffeln in eine Aluschale oder 
auf ein Backblech.
Tomaten und Rindfleischbällchen hinzufügen



Spieße mit Rinderfrikadellen und Tomaten, 
dazu Bratkartoffeln und Aioli

97% Kartoffeln, 2% Rapsöl, Salz, Zwiebel, Stabilisator: Diphosphate, 
Raucharoma, Gewürz, Rindfleisch (EU), Wasser, gekochte Kartoffeln, 
Zwiebel, Semmelbrösel WEIZENMEHL, Salz, Kartoffelmehl, 
MAGERMILCHPULVER, schwarzer Pfeffer, Petersilie, Knoblauch, Oregano, 
70%iges Rapsöl, Wasser, 6%ige Pasteurisierung Pasteurisierung 'EIGELB, 
5,5% Knoblauch, Estragonessig, Salz, SENFMEHL, natürliches Aroma,
Stabilisatoren (E412, E415), Säureregulator (E270), Konservierungsmittel 
(E202), Antioxidationsmittel (E385), Kirschtomaten, Spieße

Mindestens  haltbar bis:  02.06.2024

Nahrungsinhalt pro 100 g
Energie
Fett
- hiervon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
- hiervon Zucker 
Protein
Salz

886 kJ / 211 kcal
17g
1,6g
10g
0g
3,8g
0,82g

Im Kühlschrank 
bei 5°C aufbewaren

Immer auf eine 
Temperatur von 
75°C erhitzten

Gericht 6
3 Personen 

Zubereitung:
Kalte Beilage: Aioli
Lege die Kartoffeln in eine Aluschale oder 
auf ein Backblech.
Tomaten und Rindfleischbällchen hinzufügen



Spieße mit Rinderfrikadellen und Tomaten, 
dazu Bratkartoffeln und Aioli

97% Kartoffeln, 2% Rapsöl, Salz, Zwiebel, Stabilisator: Diphosphate, 
Raucharoma, Gewürz, Rindfleisch (EU), Wasser, gekochte Kartoffeln, 
Zwiebel, Semmelbrösel WEIZENMEHL, Salz, Kartoffelmehl, 
MAGERMILCHPULVER, schwarzer Pfeffer, Petersilie, Knoblauch, Oregano, 
70%iges Rapsöl, Wasser, 6%ige Pasteurisierung Pasteurisierung 'EIGELB, 
5,5% Knoblauch, Estragonessig, Salz, SENFMEHL, natürliches Aroma,
Stabilisatoren (E412, E415), Säureregulator (E270), Konservierungsmittel 
(E202), Antioxidationsmittel (E385), Kirschtomaten, Spieße

Mindestens  haltbar bis:  02.06.2024

Nahrungsinhalt pro 100 g
Energie
Fett
- hiervon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
- hiervon Zucker 
Protein
Salz

886 kJ / 211 kcal
17g
1,6g
10g
0g
3,8g
0,82g

Im Kühlschrank 
bei 5°C aufbewaren

Immer auf eine 
Temperatur von 
75°C erhitzten

Gericht 6
4 Personen 

Zubereitung:
Kalte Beilage: Aioli
Lege die Kartoffeln in eine Aluschale oder 
auf ein Backblech.
Tomaten und Rindfleischbällchen hinzufügen



Spieße mit Rinderfrikadellen und Tomaten, 
dazu Bratkartoffeln und Aioli

97% Kartoffeln, 2% Rapsöl, Salz, Zwiebel, Stabilisator: Diphosphate, 
Raucharoma, Gewürz, Rindfleisch (EU), Wasser, gekochte Kartoffeln, 
Zwiebel, Semmelbrösel WEIZENMEHL, Salz, Kartoffelmehl, 
MAGERMILCHPULVER, schwarzer Pfeffer, Petersilie, Knoblauch, Oregano, 
70%iges Rapsöl, Wasser, 6%ige Pasteurisierung Pasteurisierung 'EIGELB, 
5,5% Knoblauch, Estragonessig, Salz, SENFMEHL, natürliches Aroma,
Stabilisatoren (E412, E415), Säureregulator (E270), Konservierungsmittel 
(E202), Antioxidationsmittel (E385), Kirschtomaten, Spieße

Mindestens  haltbar bis:  02.06.2024

Nahrungsinhalt pro 100 g
Energie
Fett
- hiervon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
- hiervon Zucker 
Protein
Salz

886 kJ / 211 kcal
17g
1,6g
10g
0g
3,8g
0,82g

Im Kühlschrank 
bei 5°C aufbewaren

Immer auf eine 
Temperatur von 
75°C erhitzten

Gericht 6
5 Personen 

Zubereitung:
Kalte Beilage: Aioli
Lege die Kartoffeln in eine Aluschale oder 
auf ein Backblech.
Tomaten und Rindfleischbällchen hinzufügen




