Im Kuhischrank

“ (V. (V' bei 5°C aufbewaren
Immer auf eine
HEUTE WIRD SERVIERT Temperatur von

75°C erhitzten
Schweinefilet-Eintopf mit Reis und Salat

ZUTATEN

Brauner Reis (Spuren von GLUTEN), KAROTTE, LAUCH, ROTER Nahrungsinhalt pro 100 g
SPITZKOHL, BROKKOLI, Wasser, Wasser, Buttermilch, pflanzliche Ole Enerai 672 kJ 1 160 keal
(Raps und Palm), modifizierte Stérke, Emulgator (Mono- und Diglyceride aus ergie

pflanzlichen Fettsauren), Stabilisatoren (Methylcellulose, Guarkemmehl), Fett 5,89
Saureregulator (Natriumcitrat, Zitronensaure), Laktaseenzym, Aroma, - hiervon geséttigte Fettsauren 1,99
Schweinefilet, Schweinefleisch (94%), Salz, Wasser, Dextrose, Zucker, Essig, Kohlenhvd 20g
Konservierungsstoffe (E252, E250), Antioxidationsmittel (E301), ohlenhydrate 5
Stabilisatoren (E451, E452), HEFEextrakt, Rauch, Schweinefleisch (mind. |- hiervon Zucker ~9
63%), Wasser, Kartoffelstérke, SOJAProtein, Salz, Erbsenmehl, Zwiebel, Protein 6,59
Schmalz, Schwarte, Stabilisator (E 451), Gewiirz- und Kréuterextrakte, Sal 0,79
Gewiirze, Dextrose, Glukosesirup, hydrolysiertes Mais- und SOJAProtein, alz ’
Zucker, Saureregulator (E 331), Antioxidationsmittel (E 301, E300), Gericht 5
Konservierungsmittel (E 250), Lammdarm, Schweinedarm oder EiweiRdarm 2 Personen

(3%), Tomaten, Salz (2%), 67% Hihnerbrihe (Wasser, konzentrierte

Hiihnerbriihe Hiihnerbriihe, Hilhnerextraktpulver, Salz), Salz, Aroma, Zucker, Zubereitung;

modifizierte Starke, Zwiebel, Essig, Gewiirz, Stabilisator (Xanthangummi), e . ;
Paprika, acetyliertes Starkeadipat E1422/Wachsmais, Paprika, Zwiebelpulver, Eilitse' Rﬁcfgseﬁ;é?;j&ler E:lc%:gem
Saiz, Cury, Cayomnepfefle, Plefler, schwarzer Plefer Lcherin die Folestechen und 25-30 Min.

Mindestens haltbar bis:02.06.2024 BE'ITERFeQ G bei180°C envérmen.
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