Im Kihlschrank

“ (V. (V' bei 5°C aufbewaren
Immer auf eine
HEUTE WIRD SERVIERT Temperatur von

Danischer "Hakkebgf" mit weichen 75°C erhitzten
Zwiebeln, Sofle und Kartoffeln

ZUTATEN
Kartoffeln, Salz, Rindfleisch DK, Salz, Pfeffer, Kartoffel, Bréunungsgewiirze (Salz, Nahrungsinhalt pro 100 g
Zwiebel), Karamelizucker, Zucker, Gewiirze (Pfeffer, Chil), Kartoffelstérke, Eneraie 453 kJ/ 108 keal
Sestangpulver, Wasser, Zwiebel, Rapsdl, Wasser, Buttermilch, Pflanzendle Ole (Raps 9
und Palm), modifizierte Stérke, Emulgator (Mono- und Diglyceride aus pflanzlichen Fett 6,39
Fettsauren), Stabilisatoren (Methylcellulose, Guarkemmehl), Séureregulator - hiervon geséttigte Fettséuren 2,29
(Natriumcitrat, Zitronenséure), Laktaseenzym, Aroma, 68% Rinderbriihe (Wasser, Kohlenhydrate 6,79
konzentrierte Rinderbriine, Rindfieischexirakt, Salz), Salz, Aromen, Zucker,  hiervon Zucker 0,89
modifizierte Stérke, Zwiebel, Essig, Gewtirz, Stabilisator (Xanthangummi), Salz, - :
Zucker, acetyliertes Dinatriumadipat E1422\Wachsmais, Pleffer, schwarz, Farbstoff Protein 599
(Ammoniakkaramell E150c), Wasser, Salz Salz 0,879
Gericht 8
Mindestenshaltbarbis: 02.06.2024 2Personen
Zubereitung:
Ldcherindie Folie stechenund 25-30 Min. bei 180°C
erwamen,
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Dénischer "Hakkebgaf" mit weichen
JUTATEN Zwiebeln, Softe und Kartoffeln
Kartoffeln, Salz, Rindfleisch DK, Salz, Pfeffer, Kartoffel, Bréunungsgewiirze (Salz, Nahrungsinhalt pro 100 g
Zwiebel), Karamelizucker, Zucker, Gewiirze (Pfeffer, Chil), Kartoffelstérke, Energie 453 kJ/ 108 keal
Sestangpulver, Wasser, Zwiebel, Rapsdl, Wasser, Buttermilch, Pflanzendle Ole (Raps
und Palm), modifizierte Stérke, Emulgator (Mono- und Diglyceride aus pflanzlichen Fett 6,39
Fettsauren), Stabilisatoren (Methylcellulose, Guarkemmehl), Séureregulator - hiervon geséttigte Fettséuren 2,29
(Natriumcitrat, Zitronenséure), Laktaseenzym, Aroma, 68% Rinderbriihe (Wasser, Kohlenhydrate 6,79
konzentrierte Rinderbriine, Rindfieischexirakt, Salz), Salz, Aromen, Zucker,  hiervon Zucker 0,89
modifizierte Stérke, Zwiebel, Essig, Gewtirz, Stabilisator (Xanthangummi), Salz, - 5’9
Zucker, acetyliertes Dinatriumadipat E1422\Wachsmais, Pleffer, schwarz, Farbstoff Protein 29
(Ammoniakkaramell E150c), Wasser, Salz Salz 0,879
Gericht8
Mindestenshaltbarbis: 02.06.2024 3Personen
Zubereitung:
Lécherindie Follestechenund 25-30 Min. bei 180°C
enwarmen.
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Dénischer "Hakkebgaf" mit weichen
JUTATEN Zwiebeln, Softe und Kartoffeln
Kartoffeln, Salz, Rindfleisch DK, Salz, Pfeffer, Kartoffel, Bréunungsgewiirze (Salz, Nahrungsinhalt pro 100 g
Zwiebel), Karamelizucker, Zucker, Gewiirze (Pfeffer, Chil), Kartoffelstérke, Energie 453 kJ/ 108 keal
Sestangpulver, Wasser, Zwiebel, Rapsdl, Wasser, Buttermilch, Pflanzendle Ole (Raps
und Palm), modifizierte Stérke, Emulgator (Mono- und Diglyceride aus pflanzlichen Fett 6,39
Fettsauren), Stabilisatoren (Methylcellulose, Guarkemmehl), Séureregulator - hiervon geséttigte Fettséuren 2,29
(Natriumcitrat, Zitronenséure), Laktaseenzym, Aroma, 68% Rinderbriihe (Wasser, Kohlenhydrate 6,79
konzentrierte Rinderbriine, Rindfieischexirakt, Salz), Salz, Aromen, Zucker,  hiervon Zucker 0,89
modifizierte Stérke, Zwiebel, Essig, Gewtirz, Stabilisator (Xanthangummi), Salz, - 5’9
Zucker, acetyliertes Dinatriumadipat E1422\Wachsmais, Pleffer, schwarz, Farbstoff Protein 29
(Ammoniakkaramell E150c), Wasser, Salz Salz 0,879
Gericht8
Mindestenshaltbarbis: 02.06.2024 4Personen
Zubereitung:
Lécherindie Follestechenund 25-30 Min. bei 180°C
enwarmen.
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Dénischer "Hakkebgaf" mit weichen
JUTATEN Zwiebeln, Softe und Kartoffeln
Kartoffeln, Salz, Rindfleisch DK, Salz, Pfeffer, Kartoffel, Bréunungsgewiirze (Salz, Nahrungsinhalt pro 100 g
Zwiebel), Karamelizucker, Zucker, Gewiirze (Pfeffer, Chil), Kartoffelstérke, Energie 453 kJ/ 108 keal
Sestangpulver, Wasser, Zwiebel, Rapsdl, Wasser, Buttermilch, Pflanzendle Ole (Raps
und Palm), modifizierte Stérke, Emulgator (Mono- und Diglyceride aus pflanzlichen Fett 6,39
Fettsauren), Stabilisatoren (Methylcellulose, Guarkemmehl), Séureregulator - hiervon geséttigte Fettséuren 2,29
(Natriumcitrat, Zitronenséure), Laktaseenzym, Aroma, 68% Rinderbriihe (Wasser, Kohlenhydrate 6,79
konzentrierte Rinderbriine, Rindfieischexirakt, Salz), Salz, Aromen, Zucker,  hiervon Zucker 0,89
modifizierte Stérke, Zwiebel, Essig, Gewtirz, Stabilisator (Xanthangummi), Salz, - 5’9
Zucker, acetyliertes Dinatriumadipat E1422\Wachsmais, Pleffer, schwarz, Farbstoff Protein 29
(Ammoniakkaramell E150c), Wasser, Salz Salz 0,879
Gericht8
Mindestenshaltbarbis: 02.06.2024 5Personen
Zubereitung:
Lécherindie Follestechenund 25-30 Min. bei 180°C
enwarmen.
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