Im Kuhischrank

“ (V. (V' bei 5°C aufbewaren
Immer auf eine
HEUTE WIRD SERVIERT Temperatur von

. . 75°C erhitzten
Frankfurter mit mariniertem
zutaten  Kartoffelsalat

Kartoffeln, Salz, Schweinefleisch 48% (EU), Rindfleisch 30%, Wasser, | Nahrungsinhalt pro 100 g
VOLLMILCHPULVER, MILCHPROTEIN, Raspel (WEIZEN), Energie 721 k) 172 keal
EIERWEISSPULVER, Kartoffelstarke, Salz, Gewiirze, Dextrose, 9
Stabilisator (E451), Zwiebel, Konservierungsmittel (E250), Fett 129
Séureregulator (E325, E262), Raucharoma aus Buche, - hiervon geséttigte Fettsauren 2,99
Schweinedarm, SOJABOHNEN, Basilikum, Sonnenblumendl, Kohlenh drat 929
CASHEWNUSSE. PARMASANKASE, Salz, Knoblauch, Saure: onienn crate 20
Milchsaure (E-270) Geschmack: natiirliches Basilkum, MILCH, Salz, |- hiervon Zucker 99
MILCHsaurekultur, KASE-Lah(5%), halbgetrocknete Tomaten, Protein 729
Sonnenblumenkerne(2%) Salz 0,96g

Mindestens haltbarbis:09.06.2024 Gericht 6

2Personen
Zubereftung:

Kartoffeln und Fiillung vermengen.
Wiirstchen grillen oder im Ofen erhitzen bei
180°C. fiir 15-20 Minuten.
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