
Schwedisches Wurstgericht mit 
eingelegter Roter Bete & Gemüse

Kartoffeln, Salz, Karotten, Rote Bete, Wasser, Zucker, Essig 
Hühnerfleisch, Wasser, Salz, Glukosesirup, Eiweißdarm, 
Muskatnuss, Pfeffer, Stabilisator: E 450, SENF, Hefeextrakt, 
Antioxidationsmittel: E 300, SELLERIE, Chili, Knoblauch, 
Konservierungsstoff: E 250, Raucharoma (12%), fettarme MILCH 
1,5% Fett (6%), Wasser, Zwiebel, Buttermilch; modifizierte Stärke; 
Stabilisator: E 466, E 331; Carage; Emulgator: E 471, Tomaten, 
Salz (4%), Schnittlauch, Tomatenkonzentrat (32%) (EU), Essig, 
Wasser, Zucker, Glukosepulver, Glukose-Fruktose-Sirup, 
Meersalz, modifizierte Maisstärke, Gewürze und Gewürzextrakt 
und Gewürzextrakt, Konservierungsmittel (E202), Paprika, Wasser, 
Zucker, Tomatenmark, Traubenzucker, Rohrzuckersirup, Salz, 
Gewürze (enthält natürliche Aromen Aroma), Zwiebel, Rapsöl, 
SENFMEHL, Zitronenkonzentrat, Essig, Stabilisator (E 415), 
Hefeextrakt, Farbstoff (E 150c), Konservierungsmittel (E 202), 
Wasser, Knoblauch 18%, Salz, Zucker, Maltodextrin, Pflanzenöl 
(Palm), Essig, Zitrusschalenfaser, Aroma, Verdickungsmittel 
(Xanthan), Salz, Pfeffer, schwarz

Mindestens haltbar bis: 28.04.2024

Nahrungsinhalt pro 100 g
Energie
Fett
- hiervon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
- hiervon Zucker 
Protein
Salz

287 kJ / 68 kcal
1,9 g
0,7 g
9,2 g
3,9 g
2,8 g

0,63 g

Im Kühlschrank 
bei 5ºC aufbewaren

Immer auf eine 
Temperatur von 
75°C erhitzten

Gericht 4
2 Personen
Zubereitung:

Kalte Beilage: Rote Bete & Gemüse 
1. Ofen auf 180°C vorheizen
2. Loch in die Folie
3. 25-30 Min erwärmen



Schwedisches Wurstgericht mit 
eingelegter Roter Bete & Gemüse

Kartoffeln, Salz, Karotten, Rote Bete, Wasser, Zucker, Essig 
Hühnerfleisch, Wasser, Salz, Glukosesirup, Eiweißdarm, 
Muskatnuss, Pfeffer, Stabilisator: E 450, SENF, Hefeextrakt, 
Antioxidationsmittel: E 300, SELLERIE, Chili, Knoblauch, 
Konservierungsstoff: E 250, Raucharoma (12%), fettarme MILCH 
1,5% Fett (6%), Wasser, Zwiebel, Buttermilch; modifizierte Stärke; 
Stabilisator: E 466, E 331; Carage; Emulgator: E 471, Tomaten, 
Salz (4%), Schnittlauch, Tomatenkonzentrat (32%) (EU), Essig, 
Wasser, Zucker, Glukosepulver, Glukose-Fruktose-Sirup, 
Meersalz, modifizierte Maisstärke, Gewürze und Gewürzextrakt 
und Gewürzextrakt, Konservierungsmittel (E202), Paprika, Wasser, 
Zucker, Tomatenmark, Traubenzucker, Rohrzuckersirup, Salz, 
Gewürze (enthält natürliche Aromen Aroma), Zwiebel, Rapsöl, 
SENFMEHL, Zitronenkonzentrat, Essig, Stabilisator (E 415), 
Hefeextrakt, Farbstoff (E 150c), Konservierungsmittel (E 202), 
Wasser, Knoblauch 18%, Salz, Zucker, Maltodextrin, Pflanzenöl 
(Palm), Essig, Zitrusschalenfaser, Aroma, Verdickungsmittel 
(Xanthan), Salz, Pfeffer, schwarz

Mindestens haltbar bis: 28.04.2024

Nahrungsinhalt pro 100 g
Energie
Fett
- hiervon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
- hiervon Zucker 
Protein
Salz

287 kJ / 68 kcal
1,9 g
0,7 g
9,2 g
3,9 g
2,8 g

0,63 g

Im Kühlschrank 
bei 5ºC aufbewaren

Immer auf eine 
Temperatur von 
75°C erhitzten

Gericht 4
3 Personen
Zubereitung:

Kalte Beilage: Rote Bete & Gemüse 
1. Ofen auf 180°C vorheizen
2. Loch in die Folie
3. 25-30 Min erwärmen



Schwedisches Wurstgericht mit 
eingelegter Roter Bete & Gemüse

Kartoffeln, Salz, Karotten, Rote Bete, Wasser, Zucker, Essig 
Hühnerfleisch, Wasser, Salz, Glukosesirup, Eiweißdarm, 
Muskatnuss, Pfeffer, Stabilisator: E 450, SENF, Hefeextrakt, 
Antioxidationsmittel: E 300, SELLERIE, Chili, Knoblauch, 
Konservierungsstoff: E 250, Raucharoma (12%), fettarme MILCH 
1,5% Fett (6%), Wasser, Zwiebel, Buttermilch; modifizierte Stärke; 
Stabilisator: E 466, E 331; Carage; Emulgator: E 471, Tomaten, 
Salz (4%), Schnittlauch, Tomatenkonzentrat (32%) (EU), Essig, 
Wasser, Zucker, Glukosepulver, Glukose-Fruktose-Sirup, 
Meersalz, modifizierte Maisstärke, Gewürze und Gewürzextrakt 
und Gewürzextrakt, Konservierungsmittel (E202), Paprika, Wasser, 
Zucker, Tomatenmark, Traubenzucker, Rohrzuckersirup, Salz, 
Gewürze (enthält natürliche Aromen Aroma), Zwiebel, Rapsöl, 
SENFMEHL, Zitronenkonzentrat, Essig, Stabilisator (E 415), 
Hefeextrakt, Farbstoff (E 150c), Konservierungsmittel (E 202), 
Wasser, Knoblauch 18%, Salz, Zucker, Maltodextrin, Pflanzenöl 
(Palm), Essig, Zitrusschalenfaser, Aroma, Verdickungsmittel 
(Xanthan), Salz, Pfeffer, schwarz

Mindestens haltbar bis: 28.04.2024

Nahrungsinhalt pro 100 g
Energie
Fett
- hiervon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
- hiervon Zucker 
Protein
Salz

287 kJ / 68 kcal
1,9 g
0,7 g
9,2 g
3,9 g
2,8 g

0,63 g

Im Kühlschrank 
bei 5ºC aufbewaren

Immer auf eine 
Temperatur von 
75°C erhitzten

Gericht 4
4 Personen
Zubereitung:

Kalte Beilage: Rote Bete & Gemüse 
1. Ofen auf 180°C vorheizen
2. Loch in die Folie
3. 25-30 Min erwärmen



Schwedisches Wurstgericht mit 
eingelegter Roter Bete & Gemüse

Kartoffeln, Salz, Karotten, Rote Bete, Wasser, Zucker, Essig 
Hühnerfleisch, Wasser, Salz, Glukosesirup, Eiweißdarm, 
Muskatnuss, Pfeffer, Stabilisator: E 450, SENF, Hefeextrakt, 
Antioxidationsmittel: E 300, SELLERIE, Chili, Knoblauch, 
Konservierungsstoff: E 250, Raucharoma (12%), fettarme MILCH 
1,5% Fett (6%), Wasser, Zwiebel, Buttermilch; modifizierte Stärke; 
Stabilisator: E 466, E 331; Carage; Emulgator: E 471, Tomaten, 
Salz (4%), Schnittlauch, Tomatenkonzentrat (32%) (EU), Essig, 
Wasser, Zucker, Glukosepulver, Glukose-Fruktose-Sirup, 
Meersalz, modifizierte Maisstärke, Gewürze und Gewürzextrakt 
und Gewürzextrakt, Konservierungsmittel (E202), Paprika, Wasser, 
Zucker, Tomatenmark, Traubenzucker, Rohrzuckersirup, Salz, 
Gewürze (enthält natürliche Aromen Aroma), Zwiebel, Rapsöl, 
SENFMEHL, Zitronenkonzentrat, Essig, Stabilisator (E 415), 
Hefeextrakt, Farbstoff (E 150c), Konservierungsmittel (E 202), 
Wasser, Knoblauch 18%, Salz, Zucker, Maltodextrin, Pflanzenöl 
(Palm), Essig, Zitrusschalenfaser, Aroma, Verdickungsmittel 
(Xanthan), Salz, Pfeffer, schwarz

Mindestens haltbar bis: 28.04.2024

Nahrungsinhalt pro 100 g
Energie
Fett
- hiervon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
- hiervon Zucker 
Protein
Salz

287 kJ / 68 kcal
1,9 g
0,7 g
9,2 g
3,9 g
2,8 g

0,63 g

Im Kühlschrank 
bei 5ºC aufbewaren

Immer auf eine 
Temperatur von 
75°C erhitzten

Gericht 4
5 Personen
Zubereitung:

Kalte Beilage: Rote Bete & Gemüse 
1. Ofen auf 180°C vorheizen
2. Loch in die Folie
3. 25-30 Min erwärmen




