Glen Appeititc

HEUTE WIRD SERVIERT

Im Kiihlschrank
bei 5°C aufbevaren.
Immer auf eine
Temperatur von
75°C erhitzten

Hahnchen-Burger mit Tomaten-Relish,

zutaten  Salat und Mayo

Kartoffeln (89%), Sonnenblumendl, dehydrierte Kartoffeln,
Traubenzucker, Gewiirzextrakt (schwarzer Pfeffer), Hahnchenfilet
(95%), Wasser, Traubenzucker, Salz, modifizierte Starke Dxylose,
Glukosesirup (25%), Weizenmehl, Wasser, Hartweizenmehl 9,5%,
gesiebtes Roggenmehl 3%, Haferflocken 2,5%, Rapsdl, getrockneter
Sauerteig (fermentiertes Weizenmehl, Salz), jodiertes Salz, Zucker,
Barlauch 1% Hefe, Emulgator (pflanzlich e471), Weizenmalzmehl,
Gerstenmalzmehl, Mehlbehandlungsmittel €300 (19%), Frisée-Salat,
Rot Spitzkohl, knackiger Rotkohl (5%), Kirschtomaten ganz (4%),
Tomate (70%), Tomatensaft und Séureregulator: Zitronensaure (E-330)
(4%), Traubenkerndl 56%, Wasser, Weinessig, EIGELB5%, Zucker,
modifizierte Stérke, Salz, Gewiirze (enthélt SENF) Verdickungsmittel
(Xanthan, Guarkernmehl), Zitronenextrakt, Antioxidationsmittel
(Calcium Dinatrium EDTA), Farbstoff (Beta-Carotin), rote Zwiebeln,
Tomaten, Salz (1%), Honig, Franzosischer Weiweinessig.
Konserwerungsmmel Natriumdisulfit (e-224). enthalt SULFITE,
Breitbléttrige Petersilie, Wasser, Knoblauch 18%, Salz, Zucker,
Maltodextrin, Pflanzendl (Palm), Essig, Zitrusschalenfaser, Aroma,

Verdickungsmittel (Xanthangummi). BETTER Fe
ast
Mindestens haltbar bis: 28.04.2024

Nahrungsinhalt pro 100 g

Energie 692 kJ / 165 kcal

Fett 544
- hiervon geséttigte Fettsauren 0,7 g

Kohlenhydrate 199
- hiervon Zucker 139

Protein 9,09

Salz 0799

Gericht 9
2 Personen

Zubereitung

Kalte Belage: Tomatenrelish, Mayo - Salat-
Haltbarkeitsdatum prifen

Héhnchenund Rostiaufein Backblech legen
ImBackofen 25-30 Min. erhitzen. bei 180 C.
DasBrotchenein paarMinutenim - fen erwémen.



Glen Appeititc

HEUTE WIRD SERVIERT

Im Kiihlschrank
bei 5°C aufbevaren.
Immer auf eine
Temperatur von
75°C erhitzten

Hahnchen-Burger mit Tomaten-Relish,

zutaten  Salat und Mayo

Kartoffeln (89%), Sonnenblumendl, dehydrierte Kartoffeln,
Traubenzucker, Gewiirzextrakt (schwarzer Pfeffer), Hahnchenfilet
(95%), Wasser, Traubenzucker, Salz, modifizierte Starke Dxylose,
Glukosesirup (25%), Weizenmehl, Wasser, Hartweizenmehl 9,5%,
gesiebtes Roggenmehl 3%, Haferflocken 2,5%, Rapsdl, getrockneter
Sauerteig (fermentiertes Weizenmehl, Salz), jodiertes Salz, Zucker,
Barlauch 1% Hefe, Emulgator (pflanzlich e471), Weizenmalzmehl,
Gerstenmalzmehl, Mehlbehandlungsmittel €300 (19%), Frisée-Salat,
Rot Spitzkohl, knackiger Rotkohl (5%), Kirschtomaten ganz (4%),
Tomate (70%), Tomatensaft und Séureregulator: Zitronensaure (E-330)
(4%), Traubenkerndl 56%, Wasser, Weinessig, EIGELB5%, Zucker,
modifizierte Stérke, Salz, Gewiirze (enthélt SENF) Verdickungsmittel
(Xanthan, Guarkernmehl), Zitronenextrakt, Antioxidationsmittel
(Calcium Dinatrium EDTA), Farbstoff (Beta-Carotin), rote Zwiebeln,
Tomaten, Salz (1%), Honig, Franzosischer Weiweinessig.
Konserwerungsmmel Natriumdisulfit (e-224). enthalt SULFITE,
Breitbléttrige Petersilie, Wasser, Knoblauch 18%, Salz, Zucker,
Maltodextrin, Pflanzendl (Palm), Essig, Zitrusschalenfaser, Aroma,

Verdickungsmittel (Xanthangummi). BETTER Fe
ast
Mindestens haltbar bis: 28.04.2024

Nahrungsinhalt pro 100 g

Energie 692 kJ / 165 kcal

Fett 544
- hiervon geséttigte Fettsauren 0,7 g

Kohlenhydrate 199
- hiervon Zucker 139

Protein 9,09

Salz 0799

Gericht 9
3 Personen

Zubereitung

Kalte Beilage: Tomatenrelish, Mayo -~ Salat-
Haltharkeitsdatum priifen

Héhnchen und Résti aufein Backblech legen

Im Backofen 25-30 Min. erhitzen. bei 180 C.

Das Brétchenein paar Minutenim - fen erwérmen.



Glen Appeititc

HEUTE WIRD SERVIERT

Im Kiihlschrank
bei 5°C aufbevaren.
Immer auf eine
Temperatur von
75°C erhitzten

Hahnchen-Burger mit Tomaten-Relish,

zutaten  Salat und Mayo

Kartoffeln (89%), Sonnenblumendl, dehydrierte Kartoffeln,
Traubenzucker, Gewiirzextrakt (schwarzer Pfeffer), Hahnchenfilet
(95%), Wasser, Traubenzucker, Salz, modifizierte Starke Dxylose,
Glukosesirup (25%), Weizenmehl, Wasser, Hartweizenmehl 9,5%,
gesiebtes Roggenmehl 3%, Haferflocken 2,5%, Rapsdl, getrockneter
Sauerteig (fermentiertes Weizenmehl, Salz), jodiertes Salz, Zucker,
Barlauch 1% Hefe, Emulgator (pflanzlich e471), Weizenmalzmehl,
Gerstenmalzmehl, Mehlbehandlungsmittel €300 (19%), Frisée-Salat,
Rot Spitzkohl, knackiger Rotkohl (5%), Kirschtomaten ganz (4%),
Tomate (70%), Tomatensaft und Séureregulator: Zitronensaure (E-330)
(4%), Traubenkerndl 56%, Wasser, Weinessig, EIGELB5%, Zucker,
modifizierte Stérke, Salz, Gewiirze (enthélt SENF) Verdickungsmittel
(Xanthan, Guarkernmehl), Zitronenextrakt, Antioxidationsmittel
(Calcium Dinatrium EDTA), Farbstoff (Beta-Carotin), rote Zwiebeln,
Tomaten, Salz (1%), Honig, Franzosischer Weiweinessig.
Konserwerungsmmel Natriumdisulfit (e-224). enthalt SULFITE,
Breitbléttrige Petersilie, Wasser, Knoblauch 18%, Salz, Zucker,
Maltodextrin, Pflanzendl (Palm), Essig, Zitrusschalenfaser, Aroma,

Verdickungsmittel (Xanthangummi). BETTER Fe
ast
Mindestens haltbar bis: 28.04.2024

Nahrungsinhalt pro 100 g

Energie 692 kJ / 165 kcal

Fett 544
- hiervon geséttigte Fettsauren 0,7 g

Kohlenhydrate 199
- hiervon Zucker 139

Protein 9,09

Salz 0799

Gericht 9
4 Personen

Zubereitung

Kalte Beilage: Tomatenrelish, Mayo -~ Salat-
Haltharkeitsdatum priifen

Héhnchen und Résti aufein Backblech legen
ImBackofen 25-30 Min. erhitzen. bei 180 C.

Das Brotchenein paar Minutenim - fen enwérmen.



Glen Appeititc

HEUTE WIRD SERVIERT

Im Kiihlschrank
bei 5°C aufbevaren.
Immer auf eine
Temperatur von
75°C erhitzten

Hahnchen-Burger mit Tomaten-Relish,

zutaten  Salat und Mayo

Kartoffeln (89%), Sonnenblumendl, dehydrierte Kartoffeln,
Traubenzucker, Gewiirzextrakt (schwarzer Pfeffer), Hahnchenfilet
(95%), Wasser, Traubenzucker, Salz, modifizierte Starke Dxylose,
Glukosesirup (25%), Weizenmehl, Wasser, Hartweizenmehl 9,5%,
gesiebtes Roggenmehl 3%, Haferflocken 2,5%, Rapsdl, getrockneter
Sauerteig (fermentiertes Weizenmehl, Salz), jodiertes Salz, Zucker,
Barlauch 1% Hefe, Emulgator (pflanzlich e471), Weizenmalzmehl,
Gerstenmalzmehl, Mehlbehandlungsmittel €300 (19%), Frisée-Salat,
Rot Spitzkohl, knackiger Rotkohl (5%), Kirschtomaten ganz (4%),
Tomate (70%), Tomatensaft und Séureregulator: Zitronensaure (E-330)
(4%), Traubenkerndl 56%, Wasser, Weinessig, EIGELB5%, Zucker,
modifizierte Stérke, Salz, Gewiirze (enthélt SENF) Verdickungsmittel
(Xanthan, Guarkernmehl), Zitronenextrakt, Antioxidationsmittel
(Calcium Dinatrium EDTA), Farbstoff (Beta-Carotin), rote Zwiebeln,
Tomaten, Salz (1%), Honig, Franzosischer Weiweinessig.
Konserwerungsmmel Natriumdisulfit (e-224). enthalt SULFITE,
Breitbléttrige Petersilie, Wasser, Knoblauch 18%, Salz, Zucker,
Maltodextrin, Pflanzendl (Palm), Essig, Zitrusschalenfaser, Aroma,

Verdickungsmittel (Xanthangummi). BETTER Fe
ast
Mindestens haltbar bis: 28.04.2024

Nahrungsinhalt pro 100 g

Energie 692 kJ / 165 kcal

Fett 544
- hiervon geséttigte Fettsauren 0,7 g

Kohlenhydrate 199
- hiervon Zucker 139

Protein 9,09

Salz 0799

Gericht 9
5 Personen

Zubereitung

Kalte Belage: Tomatenrelish, Mayo - Salat-
Haltbarkeitsdatum prifen

Héhnchenund Rostiaufein Backblech legen
ImBackofen 25-30 Min. erhitzen. bei 180 C.
DasBrotchenein paarMinutenim - fen erwémen.





