Im Kiihlschrank
“ (V' (V. bei 5°C aufbewaren
Immer auf eine

HEUTE WIRD SERVIERT Temperatur von
. . . . . . . 75°C erhitzten
Slider (miniburger) Rindfleisch mit K&se,
ZUTATEN Tomatenrelish und knusprigen Kartoffeln
Kartoffeln (89,2%), Uberzug (5,4%) [modifizierte Stérke, Reismehl, Dextrin, Nahrungsinhalt pro 100 g
Erbsenfaser, Dextrose, Verdickungsmittel: Xanthangummi, Erbsenprotein], ;
Sonnenblmend (5%),Salz 04%. (04%) Rindeisch (EU), Wasser, gekochte. ~ |-Cer91® 750 k)1 179 keal
Kartoffeln, Zwiebeln, Semmelbrsel WEIZENMEHL, Salz, Kartoffemeh, Fett 7,69
MAGERMILCHPULVER, schwarzer Pfeffer, Petersiie, Knoblauch, Oregano, - hiervon geséttigte Fettsauren 1,89
WEIZENMEHL, Wasser, Hefe, pflanziiche Ole (Raps, Palm, Sonnenblumen), Kohlenhydrate 229
Molkenpulver (MILCH), Zucker, jodiertes Salz, MAGERMILCHPULVER, - hiervon Zucker 2,79
Traubenzucker, Invertzucker, Gluten (WELZEN), LAKTOSE, Verdickungsmittel - -
(Guarkemmehi}, Emuigatoren (Lecitine, Calciumstearoy-2-aclyit), Protein 529
MILCHPROTEIN, pflanziiche Proteine (Erbse, Kartoffel), Mehlbehandiungsmittel Salz 0,799
(Ascorbinsaure, L-Cystein), Aromen, Farbstoff (Carotine), Maisstérke, Mattodextrin, -
55% Rapsol Rapsdl, 35% Wasser, 4.4% El, 3% Zucker, 2% Salz, Gericht6
modifizierte Stérke, Essig, Estragonessig, Zwiebel, Saureregulatoren (E 270), 2 Personen
Stabilisatoren (E 415, E 417), Glukosesirup, Konservierungsstoffe (E202,E |~ Zubereitung:

211), natiirliche Aromen, Farbstoff (E 160a), MILCH, Salz, MILCHs3urekultur, KASE-
Lab, Konservierungsmitte!: Natriumnitrat, Eisberg(4%), Kirschtomate, Paprika,

! o T .. "
Zucker, Rote Zwiebel (2%), Apfelessig 5%, Ingwer, gewirfelte rote Chili Kartoffeln: auf ein Backblech

gewirfelt BETTER Fleisch: Folie entfernen
Mindestens haltbarbis: 07.04.2024 Feos-l- 20-25min el 180°C.

Kalte Beilagen: Kése, Salat, Mayo und
Tomatenrelish
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