Im Kihlschrank

“ (m (V. bei 5°C aufbewaren.
Immer auf eine
HEUTE WIRD SERVIERT Temperatur von

. . . . 75°C erhitzten
Paprika-Eintopf mit braunem Reis und
zutaten  Knabbergemiise

Huhn (98%), Salz, Dextrose, Karotte, brauner Reis (Spuren von Nahrungsinhalt pro 100 g
GLUTEN), Wasser gewurfelte Zucchini, Wasser, Buttermilch, pflanziiche :
Ole (Raps und Palm) modifizierte Starke Emulgator (Mono- und Energie 487 kJ /116 keal
Diglyceride aus pflanzlichen Fettséuren), Stabilisatoren (Methyicellulose, | Fett 099
Guarkernmehl), Séureregulator (Natriumcitrat, Zitronensaure), - hiervon geséttigte Fettsauren 0,1
Laktaseenzym, Aroma, Pilze, Zwiebel, gegrillte rote und gelbe Paprika, Kohlenhvdrate 174
Sonnenblumendl. Tomaten, Salz, Paprika, Paprika, Salz, Wasser, N hiervonyZucker 199
Knoblauch 18%, Salz, Zucker, Maltodextrin, Pflanzendl (Palm), Essig, - .
Zitrusschalenfaser, Aromen, Verdickungsmittel (Xanthan), 67 Protein 889
Hiihnerbriihe (Wasser, konzentrierte Hihnerbrihe, Hihnerextraktpulver, [ g5 0479
Salz), Salz, Aromen, Zucker, modifizierte Stérke, Zwiebel, Essig, Gewiirz,
Stabilisator (Xanthangummi), Pfeffer, schwarz Gericht2
2 Personen

Mindestens haltbar bis: 07.04.2024 .

Zubereitung

Siehe Haltbarkeitsdatum vom Gemiise
Reis: Nach Anweisungen auf der
Verpackung

BETTER Qs-l- Paprika-Eintopf: Lécher in die Folie
stechen und 25-30 Min bei 180°C
erhitzen.



Im Kihlschrank

“ (m (V. bei 5°C aufbewaren.
Immer auf eine
HEUTE WIRD SERVIERT Temperatur von

. . . . 75°C erhitzten
Paprika-Eintopf mit braunem Reis und
zutaten  Knabbergemiise

Huhn (98%), Salz, Dextrose, Karotte, brauner Reis (Spuren von Nahrungsinhalt pro 100 g
GLUTEN), Wasser gewurfelte Zucchini, Wasser, Buttermilch, pflanziiche :
Ole (Raps und Palm) modifizierte Starke Emulgator (Mono- und Energie 487 kJ /116 keal
Diglyceride aus pflanzlichen Fettséuren), Stabilisatoren (Methyicellulose, | Fett 099
Guarkernmehl), Séureregulator (Natriumcitrat, Zitronensaure), - hiervon geséttigte Fettsauren 0,1
Laktaseenzym, Aroma, Pilze, Zwiebel, gegrillte rote und gelbe Paprika, Kohlenhvdrate 174
Sonnenblumendl. Tomaten, Salz, Paprika, Paprika, Salz, Wasser, N hiervonyZucker 199
Knoblauch 18%, Salz, Zucker, Maltodextrin, Pflanzendl (Palm), Essig, - .
Zitrusschalenfaser, Aromen, Verdickungsmittel (Xanthan), 67 Protein 889
Hiihnerbriihe (Wasser, konzentrierte Hihnerbrihe, Hihnerextraktpulver, [ g5 0479
Salz), Salz, Aromen, Zucker, modifizierte Stérke, Zwiebel, Essig, Gewiirz,
Stabilisator (Xanthangummi), Pfeffer, schwarz Gericht2

3 Personen
Mindestens haltbar bis: 07.04.2024 .

Zubereitung

Siehe Haltbarkeitsdatum vom Gemiise
Reis: Nach Anweisungen auf der
Verpackung

BETTER Qs-l- Paprika-Eintopf: Lécher in die Folie
stechen und 25-30 Min bei 180°C
erhitzen.



Im Kihlschrank

“ (m (V. bei 5°C aufbewaren.
Immer auf eine
HEUTE WIRD SERVIERT Temperatur von

. . . . 75°C erhitzten
Paprika-Eintopf mit braunem Reis und
zutaten  Knabbergemiise

Huhn (98%), Salz, Dextrose, Karotte, brauner Reis (Spuren von Nahrungsinhalt pro 100 g
GLUTEN), Wasser gewurfelte Zucchini, Wasser, Buttermilch, pflanziiche :
Ole (Raps und Palm) modifizierte Starke Emulgator (Mono- und Energie 487 kJ /116 keal
Diglyceride aus pflanzlichen Fettséuren), Stabilisatoren (Methyicellulose, | Fett 099
Guarkernmehl), Séureregulator (Natriumcitrat, Zitronensaure), - hiervon geséttigte Fettsauren 0,1
Laktaseenzym, Aroma, Pilze, Zwiebel, gegrillte rote und gelbe Paprika, Kohlenhvdrate 174
Sonnenblumendl. Tomaten, Salz, Paprika, Paprika, Salz, Wasser, N hiervonyZucker 199
Knoblauch 18%, Salz, Zucker, Maltodextrin, Pflanzendl (Palm), Essig, - .
Zitrusschalenfaser, Aromen, Verdickungsmittel (Xanthan), 67 Protein 889
Hiihnerbriihe (Wasser, konzentrierte Hihnerbrihe, Hihnerextraktpulver, [ g5 0479
Salz), Salz, Aromen, Zucker, modifizierte Stérke, Zwiebel, Essig, Gewiirz,
Stabilisator (Xanthangummi), Pfeffer, schwarz Gericht2

4 Personen
Mindestens haltbar bis: 07.04.2024 .

Zubereitung

Siehe Haltbarkeitsdatum vom Gemiise
Reis: Nach Anweisungen auf der
Verpackung

BETTER Qs-l- Paprika-Eintopf: Lécher in die Folie
stechen und 25-30 Min bei 180°C
erhitzen.
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“ (m (V. bei 5°C aufbewaren.
Immer auf eine
HEUTE WIRD SERVIERT Temperatur von

. . . . 75°C erhitzten
Paprika-Eintopf mit braunem Reis und
zutaten  Knabbergemiise

Huhn (98%), Salz, Dextrose, Karotte, brauner Reis (Spuren von Nahrungsinhalt pro 100 g
GLUTEN), Wasser gewurfelte Zucchini, Wasser, Buttermilch, pflanziiche :
Ole (Raps und Palm) modifizierte Starke Emulgator (Mono- und Energie 487 kJ /116 keal
Diglyceride aus pflanzlichen Fettséuren), Stabilisatoren (Methyicellulose, | Fett 099
Guarkernmehl), Séureregulator (Natriumcitrat, Zitronensaure), - hiervon geséttigte Fettsauren 0,1
Laktaseenzym, Aroma, Pilze, Zwiebel, gegrillte rote und gelbe Paprika, Kohlenhvdrate 174
Sonnenblumendl. Tomaten, Salz, Paprika, Paprika, Salz, Wasser, N hiervonyZucker 199
Knoblauch 18%, Salz, Zucker, Maltodextrin, Pflanzendl (Palm), Essig, - .
Zitrusschalenfaser, Aromen, Verdickungsmittel (Xanthan), 67 Protein 889
Hiihnerbriihe (Wasser, konzentrierte Hihnerbrihe, Hihnerextraktpulver, [ g5 0479
Salz), Salz, Aromen, Zucker, modifizierte Stérke, Zwiebel, Essig, Gewiirz,
Stabilisator (Xanthangummi), Pfeffer, schwarz Gericht2

5 Personen
Mindestens haltbar bis: 07.04.2024 .

Zubereitung

Siehe Haltbarkeitsdatum vom Gemiise
Reis: Nach Anweisungen auf der
Verpackung

BETTER Qs-l- Paprika-Eintopf: Lécher in die Folie
stechen und 25-30 Min bei 180°C
erhitzen.





